CHATEAU DE CHAUSSE

« DIAMANT » BLANC 2016
AOP COTES DE PROVENCE m

Le terroir de schistes en feuillets, caractéristique CH AT EAU
du Golfe de Saint Tropez, influe de maniére DE
remarquable sur la typicité des vins du Chateau

de Chausse CHAUSSE
SITUATION

Bordure maritime, La Croix Valmer,
Presqu’ile de Saint-Tropez, Var, France

TERROIR
Sols argilo-schisteux

A LA VIGNE
Vignoble conduit en Agriculture Raisonnée
Vendanges manuelles

CHAUSSE

VINIFICATION

Tri manuel des raisins sur table. Pressurage direct.
Aprées débourbage, mise en demi-muids de chéne frangais pour
fermentation et élevage sur lies jusqu’a mise en bouteilles
(9 mois)

CEPAGES
Rolle 100%

DEGRE
14,5 % vol.

DEGUSTATION

La fermentation en barriques confére a ce vin

des ardmes de vanille douce et de brioche finement dorée.
Boisé trés délicat qui finit par un soupgon de noix de coco.
C'est un vin qui a un excellent potentiel de garde

(plus de 5 ans et probablement 10 ans) et qui évoluera
vers des aromes d'amandes grillées et de pate de coing.

cOTES
DE PROVENCE
2016

MANT

CONDITIONNEMENT
Bouteilles 75cl.
Cartons de 6 bouteilles a plat

~ 5

Vendanges manuslles
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